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Domaine du Salvard — Cheverny Rouge

BAKGRUND: Cheverny Rouge ar en traditionell blandning av de tva
druvsorterna Pinot Noir och Gamay som skapar fruktiga, latta, AOP
viner i distriktet Cheverny, Loire. Pinot Noir ar nyckeldruvan.

DRUVOR: 60% Pinot Noir, 40% Gamay

TERROIR: Sluttningar som ar gynnsamma for vattencirkulationen
och dranerande underjordar som bestar av kalksten, sand och
krita.

VINSTOCKAR ALDER: 21 &r

VINIFIERING: Certifierad HVE3-producent (Hogt miljovarde).
Vinification i temperaturkontrollerade tankar av rostfritt stal.
Lagrad pa fin jastfallning i rostfria staltankar och med sex dagars
maceration. Juicen pumpas och cirkuleras underjasningen. Genom
punch-down trycker man ner toppen av juicen djupt ner i jaskarlet.

JASNING: 6-8 dagar vid 28° med temperaturkontroll

DOFT & SMAK: Mjukt och fruktigt vin med stor doft av korsbar,
kryddnejlika och mineral. Rund och fruktig smak av korsbar,
hallon, tranbar, kryddnejlika och en lacker krispig mineralitet.

FORPACKNING: 75cl flaska.

SERVERAS TILL: Perfekt till stekt eller grillad fisk, anka, kalkon,
kyckling eller till just kalvkott.
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