Finca
La Estacada

6 MESES

VINEDOS PROPIOS
FAMILY ESTATE

Tipo de vino: Tinto con crianza
Variedades: 100% Tempranillo

Crianza: 6 meses en barrica de roble
- americano

Temperatura de servicio: 16-18 °C

Clasificacion: D.0 Uclés

Clima: Continental Mediterraneo

DESCRIPCION COMERCIAL

Finca La Estacada 6 Meses es el reflejo del caracter noble del Tempranillo
castellano. Un vino cuidado desde la vifia hasta la copa. Elaborado de forma
tradicional en nuestra finca familiar situada en el corazon de la D.0O Uclés.
Este tinto representa la esencia de nuestro terroir y la dedicacion de una
bodega que apuesta por la calidad y la expresion varietal.

NOTAS DE CATA

Color rojo cereza intenso con ribetes violaceos.

Aromas a frutos rojos frescos como la fresa o la frambuesa, también presenta
un ligero aroma a tostados debido a su corto paso por barrica.

En boca tiene una entrada suave, equilibrado, con buena persistencia y un
final ligeramente ahumado.

MARIDAJE SUGERIDO
Perfecto para acompanar carnes a la parrilla, platos de cuchara, embutidos
ibéricos y quesos curados.

PREMIOS Y PUNTUACIONES

Wine Type: Barrel-aged red wine

Grape Varieties: 100% Tempranillo
Aging: 6 months in American oak barrels
Serving Temperature: 16—18 °C
Classification: D.0. Uclés

Climate: Continental Mediterranean

COMMERCIAL DESCRIPTION

Finca La Estacada 6 Months reflects the noble character of Castilian
Tempranillo. A wine carefully crafted from vineyard to glass. Traditionally
made on our family estate in the heart of D.0. Uclés, this red captures the
essence of our terroir and the dedication of a winery committed to quality
and varietal expression.

TASTING NOTES

Intense cherry red color with violet hues.

Aromas of fresh red fruits like strawberry and raspberry, with light toasted
notes from brief barrel aging.

On the palate, it is smooth, balanced, with good persistence and a slightly
smoky finish.

RECOMMENDED PAIRING
Perfect with grilled meats, hearty stews, Iberian cured meats, and aged
cheeses.

AWARDS AND RATINGS




