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Cuvée d’Antan - Cotes du Rhéne - Vielles Vighes

BAKGRUND: Denna cuvée anses vara en av de aldsta i omradet.
Receptet har knappt forandrats sedan 1950-talet.

DRUVOR: 80% Grenache Noir, 20% Syrah

TERROIR: Terrasser med slata, runda smasten, som ar typiskt for
sodra Rhénedalen.

VINSTOCKAR ALDER: 60 &r

VINIFIERING: Oppna jaskarl fylls med hela druvklasar. Klasarna i
botten krossas av de andra druvornas tyngd. Jastceller som finns pa
druvornas skal nar musten och jasningen satter i gang. Druvjuicen
som ar klar till att borja med och far kontakt med skal och karnor
som ger farg och tanniner till vinet. Under macerationen
(Macération carbonique) borjar alkoholjdsningen och processen
drar ut farg frdn skalen tillsammans med fruktiga doft- och
smakamnen.

JASNING: 10 dagar med temperaturkontroll mellan 20-28°

DOFT & SMAK: Mjukt och fruktigt rott vin av klassisk karaktar fran
sO0dra Rhénedalen. | doften finns toner av lavendel, lagerblad och
rosmarin. De 60-ariga vinstockarna ger vinet en elegant fruktig smak
med mjuka tanniner.

KAN SPARAS: 4 till 5 &r
FORPACKNING: 75cl flaska.

SERVERAS TILL: Klassisk fransk bistromat, grillat flask- eller

COnCOURS e VING

ORANGE notkott, stekt kyckling, grillade eller rostade gronsaker.

2019
Temperatur15-16°C.



